
Э ДЗ

ОУД.00 Общеобразовательный учебный цикл 2122 0 876 2066 42 14 594 594 274 444 38 0 36 86

1185 0 554 1153 24 8 272 368 240 273 0 0 0 0

ОУД.01 Русский язык 4 1,2, 3 122 64 114 6 2 34 35 17 28

ОУД.02 Литература 4 1,2,3 135 40 135 34 51 34 16

ОУД.03 Иностранный язык 4 1,2,3 179 100 171 6 2 34 46 46 45

ОУДП.04 Математика 4 1,2,3 293 168 285 6 2 68 68 60 89

ОУД.05 История 4 1 179 50 171 6 2 34 50 45 42

ОУД.06 Физическая культура 1,2,3,4 171 102 171 34 46 38 53

ОУД.07 ОБЖ 2 1 70 20 70 34 36

ОУД.08 Астрономия 2 36 10 36 36

446 0 121 438 6 2 190 151 34 63 0 0 0 0

ОУДП.09 География 2 1, 2 117 37 117 68 49

ОУДП.10 Экономика 2 1, 2 114 24 114 68 46

ОУД.11 Обществознание 4
1, 2, 

3
179 50 171 6 2 54 56 34 27

ОУД.12 Родная литература (русская) 4 36 10 36 36

491 0 201 475 12 4 132 75 0 108 38 0 36 86

ЭК.01

Информатика в профессии повара / Адаптивные 

информационные и коммуникационные 

технологии

4

116 65 108 6 2 108

ЭК.02 Химия в профессии повара 1 122 65 114 6 2 114

ЭК.03 Биология в профессии повара 2 57 17 57 57

ЭК.04
Введение в профессию / Основы 

интеллектуального труда
2

36 10 36 18 18

ЭК.05
Основы предпринимательства / 

Коммуникативный практикум
8

36 10 36 36

ЭК.06 Основы финансовой грамотности 5 38 12 38 38

ЭК.07

Карьерное моделирование / Психология личности 

и профессиональное самоопределение / 

Социальная адаптация и основы социально-

правовых знаний

8

54 22 54 54

ИП.00 Индивидуальный проект 8 32 32 32

Обязательная часть учебных циклов ППКРС

ОП. 00 Общепрофессиональный  учебный цикл 536 36 242 0 18 6 0 210 0 36 122 0 108 0

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, 

санитарии и гигиены
2

78 10 43
6 2

60

ОП.02
Основы товароведения продовольственных 

товаров
2

78 10 22
6 2

60

ОП.03
Техническое оснащение и организация рабочего 

места
2

78 10 43
6 2

60

ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
7

36 22 36

ОП.05 Основы калькуляции и учета 7 72 22 72

ОП.06 Охрана труда 2 36 6 22 30

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
5

82 22 82

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 4 36 22 36

ОП.09 Физическая культура 5 40 24 40

П.00 Профессиональный учебный цикл 

ПМ. 00 Профессиональные модули 3174 130 1775 0 60 18 0 0 302 310 416 792 462 684

ПМ. 01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий разнообразного ассортимента

3

340 24 232 0 12 2 0 0 302 0 0 0

МДК.01.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов 90 12 30 78

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 100 12 58 80

УП. 01 Учебная практика 3 72 72 72 72

ПП. 01 Производственная практика 3 72 72 72 72

Экзамен по ПМ 6 6

3 сем. /      

17 нед.
практики

По выбору из обязательных предметных областей
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4 курс   2025-2026

7 сем. / 17 

нед.

8 сем. /   

22 нед. + 2 

ГИА

Распределение обязательной аудиторной нагрузки по курсам и семестрам, час

3 курс   2024-2025

в том числе 

в форме 

практическо

й 

подготовки

промежуточная 

аттестация
консультация

1 сем. /     

17 нед.

2 курс    2023-2024

другие 

виды 

учебных 

занятий

6 сем. /   

24 нед.

1 курс 2022-2023Работа обучающихся во взаимодействии с прподавателем

лабораторные и 

практические 

занятия

Самосто

ятельна

я работа

Объем образовательной программы в академических часах

Всего 5 сем. / 17 

нед.

6 2

Дополнительные - элективные курсы
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Общие

4 сем. / 24 

нед.

И
н

д
ек

с

2 сем. /      

24 нед.

3. План учебного процесса подготовки по ФГОС СПО профессии 43.01.09 Повар, кондитер   2022-2026 гр.№ 0922 (2025-2026)   4 КУРС
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ПМ. 02

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного ассортимента

5

788 44 456 0 12 6 0 0 0 310 416 0

МДК.02.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд,

кулинарных изделий, закусок 90 12 30 78

МДК.02.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок 404 14 + 18 102 160 200

УП. 02 Учебная практика 5 144 144 144 72 72

ПП. 02 Производственная практика 5 144 180 144 144

Экзамен по ПМ 6 6

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

6

656 34 332 0 12 6 0 0 0 0 0 604 0 0

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд,

кулинарных изделий, закусок 90 10 30 2 78

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд,

кулинарных изделий, закусок 344 24 86 4 310

УП.03 Учебная практика 6 108 108 108 108

ПП.03 Производственная практика 6 108 108 108 108

Экзамен по ПМ 6 6

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента

8

610 22 267 12 2 0 188 176 210

МДК.04.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков 90 12 30 78

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков 334 8 + 2 57 74 140 102

УП.04 Учебная практика 8 108 108 108 36 36 36

ПП.04 Производственная практика 8 72 72 72 72

Экзамен по ПМ 6 6

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

8

780 6 488 12 2 286 474

МДК.05.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 80 2 30 78

МДК.05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 334 2 + 2 98 136 186

УП.05 Учебная практика 8 144 144 144 72 72

ПП.05 Производственная практика 8 216 216 216 216

Экзамен по ПМ 6 6

5904 594 804 576 790 576 792 606 770

ГИА 72 72

612 864 612 864 612 864 612 792

594 804 432 718 360 540 498 374

- - 72 72 72 144 108 108

- - 72 - 144 108 - 288

- 36 24 26 18 54 6 2

2 6 2 12 6 6 - 4

6 18 12 36 12 12 - 24

1 3 2 6 2 2 4

- 7 2 3 5 2 2 7

1 1 1 1

ПП

дифф.зачётов

6

 дисциплин  и МДК

6

консультация

экзамены

зачётов

Всего часов

Государственная итоговая аттестация

6

экзаменов

2

2

СР

Государственная итоговая аттестация: в форме защиты 

выпускной квалификационной работы в виде демонстрационного 

экзамена (ДЭ)

6

5

8

8

6

УП

6
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